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AMUSE BOUCHE

Huitre chaude, sabayon au Genépi
Coque a la truffe

Brouillade d'eeuf aux morilles

ENTREES

Marbré de foie gras au spéculoos et gelée de myrtilles
Ou
Saint Jacques poélees, mousseline de panais vanille,
émulsion iodée

PLATS

Supréme de chapon farci aux chataignes, gratin de
macaronis au Beaufort, sauce cognac
Ou
Filet de saint Pierre au combava, declinaison de
patates douces et beurre de homard
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Vv Buche de Noél au chocolat
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\/' Pavlova aux saveurs exotiques
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